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Ingredientes:

Para hacer la masa:

e 400 ml (1% taza) de leche

o 1taza (150 gr) de harina para todo uso

o 25 g de aceite de oliva virgen extra

o 2 huevos

o 1cucharadita de Hierbas italianas o
perejil seco

o Sal y pimienta al gusto

Toppings

e 200 gr. ( 2 tazas aprox) de
champifiones, en rebanadas

o 150 gr. (1 %2 taza) de queso mozzarella
rallado

o 100 gr. (3% taza aprox.) de salami
picado

e 50 gr de queso parmesano

una pizca de Luna

PIZZA
EXPRESS

Instrucciones:

1.Calentar el horno a 180 C (350 F) y engrasar
una bandeja para hornear o forrar con papel
pergamino.

2. En un recipiente mediano agregar la
leche, harina, huevos, aceite, hierbas, sal,
pimienta y mezclar bien.

3. Aadir los toppings de tu preferencia, yo
utilicé champifiones, salami, mozzarella y
parmesano rallado

4. Verter la masa en la bandeja previamente
engrasada y hornear durante unos 30
minutos o hasta que veas que la parte de
arriba esté dorada. Luego sacar del horno,
dejar enfriar unos 10 minutos antes de cortar,
y a disfrutar y ser feliz.

Notas:

*Es importante que dejes enfriar unos 10
minutos antes de cortar, para evitar que se
pegue en la bandeja; una vez pasado este
tiempo cortarla del tamafio que desees y
lista para disfrutar.

http://www.unapizcadeluna.com/pizza-express/



